ATELIER PATISSERIE

Atelier Féte des Méres, spécial « Pavlova » ou le Iéger mariage de la meringue
et des fruits

Lundi 15 mai de 14H a 17h

Programme
Fabrication et cuisson de fonds de meringue, technique et secret

Réalisation de la compotée de fruits rouges
Confection de la créme Iégére mascarpone
Montage et décor

Nettoyage des locaux

Précision
Chaque participant repartira avec un petit gateau et les fonds pour réaliser sa
Pavlova le jour de la Féte des Méres.

Atelier pour 20 personnes avec une participation de 20€ par pers.

Plus de précisions a venir concernant le matériel a ramener par chaque participant.



