




Ça c’était avant !!!





Début de la visite guidée de la Brasserie BOFFERDING
avec les gilets de visiteur









LE PROCESSUS POUR FABRIQUER DE LA BIÈRE













Appareil pour maintenir  la levure toujours à la même température





ICI TOUT EST RECYCLÉ





Les cuves de 80.000 litres d’eau minérale naturelle de 12m de hauteur, vues d’en haut.





Eau de source 
naturelle 

extra-pure puisée  
sur place





Récupération du gaz carbonique provenant de la fermentation















Petit musée : la brasserie  fabriquait 
et entretenait ses tonneaux. 

























Groupe de refroidissement















Ancienne installation dans
la brasserie de dégustation 










